
E N T R É E
Salade  d ’asperges  vertes  -  Sorbet  asperges  -  Sabayon c i tron/or igan

Jaune d ’œuf  conf i t  au galanga 1 1€

Mori l l e s  farc ies  de  farce  à  grat in  au fo ie  gras  
Espuma de  champignons  au cognac  -  Cacao et  café  16  €

Maquereau à  la  f lamme -  Guacamole  de  k iwi  -  Hui le  papr ika
Mousse  g ingembre  combava -  Croust i l lant  au Nori  12€ 

P L A T

D E S S E R T
Chariot  de  f romages  13€ 

Vacher in  g lacé  à  la  f ra i se  e t  camomil le
Condiment  fra i ses  rôt ie s  1 1€ 

Agrumes  fra i s  e t  conf i t s  -  Nage  au jasmin
Granité  au champagne 12  

Langoust ine  gr i l l ée  -  Riz  koshihikar i  -  Carottes  des  sables
Jus  de  tê te  au saké  -  Feui l l e  de  r iz  f r i t  29€

Côte le t tes  d ’agneau -  Poi tr ine  d ’agneau conf i te  au mie l
Jus  d ’agneau à  la  sarr ie t te  -  Houmous  -  Ol ives  e t  f rui t s  secs  27€ 

Asperges  b lanches  cui tes  e t  crues  -  Mousse  d ’o ignons  brûlés  -  Satay
Tui le  de  l in  -  Condiment  e t  émuls ion pomelo  19 ,50€
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